


LILLET
Winter Vive

LILLET
Winter Berry

DER WINTERLIEBLING ik : ' DER FESTLICHE

Lillet Blanc in ein mit Eiswdirfeln / FIL _m Lillet Blanc in ein mit
i EiswUrfeln gefllltes Glas

efllltes Glas geben. Mit Schweppes
s . o fﬂmaon fmr&m on 1677

Russian Wild Berry auffillen und mit ; e 3 geben. Tonic Water und
getrockneten Cranberrys und einem f . eine Birnenscheibe zugeben.
Rosmarinzweig garnieren. ! 3 T Mit einer Prise Zimt und
; «}w‘_.:ﬂ"'u_ a e Thymian garnieren.
‘.u? A b :1.:,'.,.
5 ¢l Lillet Blanc o e e
FET 3 1 N 171, D] I1C
10 ¢l Schweppes Russian Wild Berry ik 5 ¢l Lillet Blanc
o o By : 10 ¢/ Tonic Water
getrocknete Cranberrys
e ‘ r 1 Birnenscheibe
Rosmar mzweig
. D160 L1mtdulver
Eiswiirfel 1 Prise Zimtpulver
Thymian
Eiswiirfel

LILLET LILLET
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LILLET

DER WINTERTRAUM Clémenfine P i —

Lillet Rosé in ein mit Eiswirfeln
gefllltes Glas geben. Dunklen
Traubensaft und Ginger Beer
zugeben. Mit einer Prise Zimt
und einer Orangenscheibe
garnieren.

DER RAFFINIERTE

5 ¢l Lillet Rosé Lillet Rosé in ein mit Eiswdrfeln Ll LLh—ﬁ

5 ol dunkler Traubensaft gefulltes Glas geben. Tonic Water, : i el 72
. : Mandarinensirup sowie Zitronensaft F - '
10/ Gmgff Beer zugeben. Mit einem Stiick Clementine

Omng&mc/yei/lc und Salbei garnieren.

1 Prise Zimtpulver e
Eiswiirfel 5 ¢l Lillet Rosé B -%’4
10 ¢/ Tonic Water e
1 o/ Mandarinensirup

1 ¢/ Zitronensaft ‘ [
1 Stiick Clementine
Salbei

FEiswiirfel

e

LILLET
Winter Rubis
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LILLET LILLET



FUr etwas mehr Extravaganz:
Die Hot Buttered Variante.

Flr ein Glas 1 TL weiche Butter
unterrthren und mit Meersalz
abschmecken.

LILLET

DER APFEL-
ZIMTTRAUM

Lillet Blanc, Apfelsaft, Zitronen-

saft und Zimtstange in einem
Topf erwarmen (nicht kochen).
In einem hitzebestandigen Glas
servieren und mit einer Apfel-
scheibe garnieren.

10 ¢/ Lillet Blanc
10 ol Apfelsaft trib
1 ¢/ Zitronensaft

1 Apfelscheibe

1 Zimtstange
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LILLET

Tarte

LILLET
Noisette

DER NUSSIGE

Lillet Rosé, Kirschsaft, Maracujasaft,
Zitronensaft und Haselnuss-Sirup in einem
Topf erwdrmen (nicht kochen). In einem
hitzebestandigen Glas servieren und mit
einer Sahnehaube und gemahlenen
Haselnlssen garnieren.

5 ¢l Lillet Rosé

4 ¢l Kirschsaft

4 o/ Maracujasaft

1 c/ Zitronensaft

0,75 ¢/ Haselnuss-S irup
Sahne

gemabhlene Haselniisse
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LILLET




